Inclipn Il(ing
Auf der Nemphe 2
35066 Frankenberg/Eder

Telefon: 064 51 - 71 88 505
Mobil: 01 57-54154371

www.indien-king-restaurant.de

Offnungszeiten:

Dienstag bis Sonntag von
11:30 bis 14:30 Uhr
17:00 bis 23:00 Uhr

Montag Ruhetag
(aul3er an Feiertagen)

Abendbuffet:

jeden Freitag ab 18:00 Uhr
oder a la carte

Verschenken Sie einen Gutschein!
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“Namasté‘‘ oder “Sat Sri Akal”

Namasté heil3t ibersetzt: "Ich griiBe das Goéttliche in dir".
So begriiBt man sich in Indien, und auch wir hei3en Sie Herzlich Willkommen.

Wir haben uns vorgenommen, Ihnen die Kiiche Indiens naher zu bringen. Wir méchten
Sie fiir diese schmackhafte und gesunde Art des GenieBBens begeistern. Besonders den
vegetarischen Gerichten Indiens raumen wir den ihnen gebiihrenden Stellenwert ein.

Daher prasentieren wir Ihnen eine der bekanntesten und meist verbreiteten
Zubereitungsarten in Indien namlich ,,Tandoori‘“. Tandoor, der traditionelle indische
Lehmofen, wurde mit Holzkohle geheizt und ist dafiir bekannt, Fleisch, Gemiise und
Brot ein einzigartiges Aroma zu verleihen.

Das Besondere aber an indischen Gerichten ist die Vielfalt der verwendeten
Gewiirzkombinationen.

Gegrillte Speisen dauern 15- 25 Minuten.
Alle Speisen werden natiirlich aus frischen Zutaten mit héchster Sorgfalt zubereitet.
Sollten Sie trotzdem einmal nicht zufrieden sein, bitten wir Sie, uns Ihre Anregungen

und Kritik mitzuteilen.

Wir hoffen, dass Sie jedes Mal unsere Kombination aus stilvollem Ambiente und
kulinarischem Erlebnis in vollen Ziigen genie3en werden.

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit und angenehme Stunden in unserem Hause.

Ihr Indien King Team

Wir haben ein offentliches sicheres WLAN Netz in unserem Restaurant.
Wenn Sie im www surfen moéchten, fragen Sie nach dem Zugang.

Liken Sie uns auch auf www.facebook.com/indienkingrestaurant
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100.

101.

102.

103.

104.

105.

100.

107.

Papadam aro
Zwel knusprige Linsenwaffeln mit Mangosauce,
Minzsauce, Tamarindsauce und Mixed Pickles

Aloo chana Chat ©

Kichererbsen und Kartoffeln in
Mangosauce und Minzsauce

Murgh Chat ©

Hahnchenfleischstiickchen in gewtirzter Sauce

Aloo Raita ©

Naturjoghurt mit Kartoffeln und Gewiirze

Mix Raita ©

Joghurt mit feingehackten Tomaten, Gurken und Zwiebeln

Punjabi Salat ©
Eisberg, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Mais,
Karotten und hausgemachtem Hiittenkase

Indien King Salat cices
Gemischter Salat mit Hiithnerfleisch,
Ananas, Curry

Linsen Salat @.o

Schwarze und gelbe Linsen in Zitronensauce
mit Butter Naan (Brot)

o)

3,90 €

5,90 €

6,50 €

4,90 €

5,50 €

8,50 €

10,50 €

9,90 €

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer



o
s

Warmie Vorspeisen

Serviert mit Mangosauce®?, Minzsauce®, Tamarinsauce und Mixed Pickles

110. Samosas @b 5,90 €
Zwel Teigpasteten gefiillt mit Kartoffeln,
Erbsen und Gewtiirze

111, Sabji Pakora 5,90 €

Verschiedenes Gemiise in Kichererbsenmehl (frittiert)

112.  Pancer Pakora © 6,90 €
Hausgemachter Hiittenkase
in Kichererbsenmehl (gebacken)

113.  Murgh Pakora 6,90 €
Zartes Hahnchenfilet in
Kichererbsenmehl (gebacken)

114.  Jheenga Pakora ® 11,90 €
Riesengarnelen (ohne Schale) in Kichererbsenmehl (frittiert)
Shorba (Suppe)
115. Dal Shorba © (auf Wunsch vegan) 5.50 €

Ayurvedische indische gelbe Linsensuppe

116. Murgh Shorba © 5,50 €

Hithnersuppe mit indischen Gewtirzen

117.  Palak Shorba © 5,50 €
Mild gewtirzte Spinatsuppe

118.  Jheensa Shorba © 7,90 €

Delikate Garnelensuppe

119, Tomateﬂcremesuppe © (auf Wunsch vegan) 5.50 €
Ayurvedische vegetarische Tomatensuppe
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Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer
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Alle Gerichte mit Butter Naan (Brot), serviert auf heif3er Grillpfanne
auf Wunsch mild oder scharf

120. Murgh Tikka © 15,90 €
Hahnchenbrustfilet mariniert in Joghurt
mit Tandoori Gewtlirzen

121, Malai Tikka e 16,90 €
Hahnchenbrustfilet eingelegt
in Mandeln und Kokosmilch

124.  Lamm Tikka © 22,90 €
Lammriicken mariniert in Joghurt
mit Tandoori Gewtlirzen

126. Fisch Tikka co 19,90 €
Eingelegtes norwegisches Lachsfilet mit
reichlich Knoblauch und Tandoori Masala

127.  Jheenga Tandoori ¢o 22,90 €

Riesengarnelen mariniert in Joghurt mit Tandoori Masala

128. Sabji (Ves.) Tikka © 15,90 €

Gehacktes Gemiise mariniert in gewiirztem Joghurt

129. Pancer Tikka © 16,90 €
Hausgemachter Hiittenkase mariniert in
gewiirztem Joghurt mit Tandoori Masala

o)

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer




Alle Gerichte serviert mit Basmatireis oder Butter Naan (Brot)
auf Wunsch mild oder scharf

130. Murgh Curry © 14,90 €
Zarte Hahnchenfleischstiickchen in feiner Currysauce
131.  Murgh Bhuna © 15,90 €

H&ahnchenfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika,
Ingwer und Knoblauch, gebraten

132. Murgh Mabdras © 15,90 €
Hahnchenfleisch in scharfer Tomatensauce
mit "Madras Curry", siidindische Art

133.  Murgh Dansak aro 15,90 €
Hahnchenbrustfilet mit gelben Linsen
und Ananas in Joghurtcurrysauce

134. Murgh Saag © 15,90 €
H&ahnchenfleisch mit Spinat
und griinen Gewiirzen in delikater Sauce

135.  Murgh Jaipuri @ 16,50 €
Hahnchenfleisch mit Sesam,
Cashewniissen, Rosinen, in Kokosmilch

136. Murgh Vindaloo © 15,90 €
Hahnchenfleisch mit Kartoffeln
in gut gewtirzter scharfer Sauce

137. Murgh Mango 010 16,50 €
Hahnchenfleisch in exotischer Mangocremesauce

138. MMYS]" Tikka Masala @0 16,90 €
Gegrilltes Hahnchenbrustfilet in Mandelcurrysauce
(sehr mild)

139.  Murgh Makhani © 16,90 €

Gegrilltes Hahnchenbrustfleisch in Buttertomatensauce

o)

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer
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Alle Gerichte serviert mit Basmatireis oder Butter Naan (Brot)
auf Wunsch mild oder scharf

140. Lamm Curry © 19,90 €

Lammfleischwiirfel in feiner Currysauce

141.  Lamm Bhuna @10 19,90 €
Lammfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika,
Ingwer und Knoblauch, in Curry gebraten

142.  Lamm Kashmiri © 19,90 €
Zarte Lammfleischstiickchen in
Spezial-Kashmirisauce (scharf)

143.  Lamm Vindaloo © 19,90 €
Lammfleisch mit Kartoffeln
in gut gewtirzter Sauce (sehr scharf)

144. Lamm Saag © 19,90 €
Lammfleisch mit Spinat
und griinem Gewiirz in delikater Sauce

145.  Lamm Kofta G 17,90 €
Lamm und Huhnhackfleischballchen (hausgemacht) mit
Mandeln und Cashewniissen in Currysahnesauce (sehr mild)
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Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer




Alle Gerichte serviert mit Basmatireis oder Butter Naan (Brot)

150. Bangali Fisch Curry eo 17,90 €

Norwegisches Lachsfilet in Currysauce

151.  Fisch Goa @o 18,90 €
Norwegisches Lachsfilet mit Gemiise und Safran
in milder Curry Kokoscreme

152.  Jheenga Masala eo 22,90 €
Riesengarnelen (ohne Schale) in Mandelcurrysauce
(sehr mild)

153.  Jheensa Bhuna aizco 21,90 €

Riesengarnelen (ohne Schale) mit Tomaten, Zwiebeln,
Sesam, Paprika, Ingwer und Knoblauch, gebraten

154. Fisch Masala a1zon 18,90 €

Norwegisches Lachsfilet in Mandelcurrysauce

Fir unsere Kleinen Gaste

157.  Portion Pommes Frites ©o 3,90 €
158. Chicken Nuggets mit Pommes Frites ©o 7,50 €
159.  Chicken Tikka Masala @0 9,90 €

Gegrilltes Hahnchenbrustfilet in Mandelcurrysauce
(sehr mild) mit Basmatireis
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Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer




Basmatireis mit Trockenfriichten ®!#% und Erbsen in traditioneller Currysauce,

serviert mit Mix Raita (Joghurt mit Gewiirzen ©),

160.

101.

102.

1063.

Murgh Biryani cum

mit zarten Hahnchenfleischstiickchen

Lamm Biryani cxum
mit Lammfleischstiickchen

Theenga Biryani eoxss
mit Riesengarnelen

Sabzi Biryani cumo

mit frischem Gemiise und
hausgemachtem Hiittenkase

o)

siehe kalte Vorspeisen 104

14,90 €

21,90 €

14,90 €

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer



Vegetarische
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Alle Gerichte serviert mit Basmatireis oder Butter Naan (Brot)
auf Wunsch mild oder scharf

170. Dal Tadka © (auf Wunsch vegan) 13,50 €
Indische gelbe Linsen
mit Tomaten, Zwiebeln, in Currysauce

171.  Dal Makhani © 14,50 €

Indische schwarze Linsen in Buttertomatensauce

172. SAbii ]Aip\/ﬂ’i (GHLR) (quf Wunsch vegan) 14,50 €
Mischgemiise mit Sesam, Cashewniisse,
Kokosflocken, Rosinen, in Kokosmilch

173. Sabii Karahi © (auf Wunsch vegan) 13,90 €
Frisches Gemiise mit Tomaten
Knoblauch, Ingwer und Korianderkérnern, gebraten

174. Khumb Masala © 12,90 €

Gebratene Champignons in Joghurtcurrysauce

175.  Malai Kofta cm 14,50 €
Gemiise und hausgemachte Kaseballchen
in Mandelcremesauce

176. Dum Aaloo Kashmiri © 13,90 €
Kartoffeln gefiillt mit
hausgemachtem Kéase in scharfer Kashmirisauce

177. Chana Masala © (auf Wunsch vegan) 13,50 €
Kichererbsen mit Tomaten,
Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch, in Currysauce

o)

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer
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179.

180.

181.

185.

Alle Gerichte serviert mit Basmatireis oder Butter Naan (Brot)
auf Wunsch mild oder scharf

Palak Pancer ©
Spinat mit hausgemachtem Hiittenkase
in Currysauce

Mattar Pancer ©
Hausgemachter Hiittenkase mit Erbsen
in gewtirzter Currysauce

Shahi Pancer ©xo
Hausgemachter Hiittenkase mit Cashewniissen,

Rosinen, in Kokosmilch

Pancer Bhurji ©
Geriebener hausgemachter Hiittenkase
mit Zwiebeln und Tomaten, gebraten

Bhindi Karahi egan)

Frische Okraschoten mit Zwiebeln und Paprika
in Curry, gebraten

186 . Baingan Bhartha (vegan)

‘ 87‘

Frische Auberginen (piiriert) mit Zwiebeln und
Tomaten, gebraten

]eera Alu (vegan)

Gebratene Kartoffeln mit Zwiebeln, Kreuzkiimmel
und Curry

o)

13,90 €

13,90 €

14,90 €

14,90 €

15,90 €

14,90 €

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer



‘ 90‘

191.

193.

194,

200.

201.

202.

203.

204.

205.

Basmatireis
Portion Basmatireis

Khumbi Pulao ©

Basmatireis mit Champignons und
Kreuzkiimmel, gebraten

Kashmiri Pulao ©
Reis mit Cocktailfriichten in leichter Sahnesauce

Pancer Pulao ©
Gebratener Reis mit hausgemachtem
Hiuttenkase und Erbsen

Naan (Brot)

Knoblauch Naan aro
Fladenbrot mit Knoblauch

Butter Naan @1o
Fladenbrot mit Butter

Keema Naan @Lo
Fladenbrot gefiillt mit Hackfleisch

Pancer Naan &L

Fladenbrot gefiillt mit hausgemachtem Hiittenkase

Peshawari Naan @ucan

Fladenbrot gefiillt mit Mandeln, Kokosflocken, Rosinen

Alu Naan @ao
Fladenbrot gefiillt mit gewtirzten Kartoffeln

o)

2,90 €

4,90 €

5,90 €

5,90 €

3,90 €

3,50€

5,90 €

5,90 €

5,90 €

5,90 €

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer
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214,

215.

.l essertj
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Mango Kulfi ©

Hausgemachtes Eis mit Mango und Safran

Khir o

Milchreis mit Rosinen,
Mandeln, Cashewniissen (kalt)

Gulab Jamum ©
Kaseballchen in Zuckersirup (warm)

Hausgemachtes Tiramisy aae
Gemischtes Eis mit Salme ©

Pista Kulfi cmo

Hausgemachtes Eis mit Pistazien

o)

o

5,90 €

5,50 €

5.50€

5,90 €

5,50 €

5,90 €

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer
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502.
504.
505.

501.

510.
511.
512.
513.
514.
515.

516.

Warme Getranke

Kaffee ©
Espresso ©
Bombay Espresso mit Old Monk © (indischer Rum)

Tee
schwarz, grin, Friichte, Minze, Kamille oder Ingwer

Ayurveda Indischer Tee
Tee mit Gewiirzmischung und Milch

Alkoholfreic Getranke

Coca-Cola 39, Fanta ¢*!), Sprite &9
Coca-Cola Zero °3!D

Spezi (3611

Apfel-Schorle @

Bitter Lemon

Ginger Ale &

Flasche Wasser (spritzig oder natur)

o)

0.21
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,90 €
2,90 €
2,90 €

0.251
2,50 €

2,90 €
2,50 €
4,50 €
2,60 €

3,90 €

0.41
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €

0.751
5,50 €

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer
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522.
523.
524.

525.

530.
531.
532.

533.
534.
535.
536.

Safte

Apfel, Orange, Kirsche oder Banane @V
Kiba (Kirsch- und Bananen-Nektar) ¢V
Mango, Guave oder Litschi !V

Mango Lassi 1:©
Buttermilch mit Mango Pulp (sii3)

Jeera Lassi ©
Buttermilch mit Kreuzkiimmel (salzig)

Biere

Krombacher &V
Diesel, Radler ¢#64)

Weizen hell oder dunkel ¢V
(auch als alkoholfreies Weizen)

Indische Biere &V
Altbier &
Malzbier &V

Krombacher (alkoholfrei) &V

o)

0.21
2,90 €
2,90 €
3,50 €
3,90 €

3,50 €

0.31
2,90 €
2,90 €

2,90 €
2,90 €
2,90 €

041
4,90 €
4,90 €
5,90 €
6,50 €

5,90 €

0.51
4,50 €
4,50 €
4,50 €

4,50 €

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer



Aperiti-f 8 'Weine, ¥

Aperitif
540. Martini Bianco, Rosso 5cl 4,50 €
541. Campari @ 4cl 4,50 €
542. Campari (4cl) Orange @'V 0.11 6,50 €
543. Sektflasche (0.71) @ auf Anfrage

544. Rotkappchen Piccolo, ©

Prosecco oder Mumm Sekt 0.251 5,50 €

Weine
551. Offener WeiBBwein, trocken ©® 0.21 5,50 €
552. Rotwein, trocken @ 0.21 5,50 €
553. Weinschorle © 0.41 6,50 €
554. WeiBBwein, mild oder halbtrocken @ 0.21 6,50 €
555. Rotwein, mild oder halbtrocken @ 0.21 6,50 €
556. Indischer Wein, rot oder weil @ 0.21 1,50€
551. Flasche Indischer Wein (0.71) @ 20,90 €
558. Flasche Wein (0.7 1) ©, rot oder weil3 16,90 €

o)

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer




Spi'ritﬂ'é’ sen

560. Grappa ¢ 2 cl 3,50 €
561. Korn 2 cl 3,50 €
562. Wodka 2 cl 3,50 €
563. Kiimmel 2 cl 3,50 €
564. Ouzo 2cl 3,50 €
565. Jagermeister 2cl 3,50 €
566. Ramazotti 'V 2cl 3,50 €
561. Fernet Branca @ 2cl 3,50 €
568. Underberg 2 cl 3,50 €
569. Asbach @ 2 cl 3,50 €
570. Obstler 2 cl 3,50 €
511. Bacardi 2cl 3,50 €
512. Asbach (2 cl) mit Coca-Cola 38D 0.21 3,90 €
513. Jack Daniels (2 cl) mit Coca-Cola ¢ 0.21 5,90 €
514. Johnnie Walker (2 cl) mit Coca-Cola (39 0.21 4,90 €
515. Johnnie Walker Black (2 cl) mit Coca-Cola 39 0.21 6,50 €
516. Ballantine's (2 cl) mit Coca-Cola ¢39 0.21 4,90 €
511. Chivas Regal (2 cl) mit Coca-Cola @39 0.21 6,90 €
518. Bacardi (2 cl) mit Coca-Cola @3 0.21 4,90 €
579. Mazrsala (Weinlikor) 2cl 3,50 €
580. Indischer Mango Schnaps 2cl 3,90 €
581. Indischer Mango Likor 2cl 3,90 €
582. Indischer Rum “Old Monk” 2cl 3,90 €

o)

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer




Unsere Speisen enthalten teilweise Zusatzstoffe. Weil wir Fremdprodukte nutzen, miissen wir gemaf
der Lebensmittelverordnung manche Gerichte kennzeichnen. Wir iibernehmen allerdings keine
Gewahr auf Vollstandigkeit. Wein enthalt zum Teil Sulfide.

O O L

e e e
UNCRCIN SIS

mit Farbstoff, auch natiirliche Farbstoffe
mit Konservierungsstoffen

mit Zitronensaure

mit Geschmacksverstarker
geschwefelt, mit Schwefeloxid
Koffeinhaltig

Chininhaltig

enthdlt eine Phenylalaninquelle

mit SiiBungsmittel

mit Phosphat

mit Antioxidationsmittel

geschwarzt

starkehaltig

Sauerungsmittel

Schafskase: Milchsaurebakterien, Lab
Edamerkase: Nitrat

Schinken = Vorderschinken: 2,4,11, 13

Enthélt folgende Allergene:

TQMMEOQE @

2R R

glutenhaltiges Getreide (Weizen 1, Roggen 2, Gerste 3, Hafer 4, Dinkel 5, Kamut 6, Hybridstamme 7)
Krebstiere

Eier

Fisch

Erdniisse

Soja

Milch und Milchprodukte (einschlieBlich Laktose)

Schalenfriichte (Mandel 1, Haselnuss 2, Wallnuss 3, Cashew 4, Pecannuss 5, Paranuss 6, Pistazie 7,
Macadamianuss 8, Queenslandnuss 9)

Sellerie

Senf

Sesamsamen

Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/1

Lupinen

Weichtiere

o




